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CEPAGES : 100% Marselan

DEGRE : 13°

RECOLTE : Vendanges mécaniques matinale / Mechanical
picking, on the early morning.

Terroir: Argilo-calcaire

Vignes cultivées en semi-cdteaux, entourées de garrigues
et situées en piémont cévenol. Sols peu profonds,
moyennement caillouteux. Climat de type méditerranéen,
avec une trés bonne cinétique de maturation pour
ce millésime : alimentation en eau non déficiente et
températures nocturnes fraiches.

Rendement : 40 hectolitres hectares.

Vinification: Pressurage pneumatique avec débourbage
statique par le froid.

Dégustation : Robe rouge pourpre, profond. Nez tres
parfumé sur les épices. Il est expressif une longueur en
bouche tres agréable.

This wine got a deep purple color. The nose got a beautiful
aromas of spices. Very expressive with a lovely long finish.

Accords mets & vins : Ce vin accompagnera trés bien vos
charcuteries, grillades, fromages.

Potentiel de garde : 3 a 5ans.

You can drink this wine with meats, barbecue, cheeze.
Cellaring potential : 3 to 5 years.

Température de service : 12-13°C
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